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BEDIENUNGSANLEITUNG

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam durch, bevor Sie das Geréat in Betrieb
nehmen. Sie gibt wichtige Hinweise fur die Sicherheit, den Gebrauch und die Wartung des Gerétes.

- Anschlusskabel, Stecker oder Gehause niemals ins Wasser oder
sonstige Flussigkeit tauchen, um die Gefahr eines elektrischen
Schlages zu vermeiden.

- Dieses Gerat darf nur fur den Zweck verwendet werden, woflr es
entwickelt wurde.

- Den Stecker aus der Netzsteckdose herausziehen, wenn das Gerat
nicht benutzt oder gereinigt wird.

- Gerat nicht mehr benutzen, wenn dessen Netzanschlussleitung oder
Stecker beschéadigt sind, wenn das Gerat nicht einwandfrei
funktioniert oder wenn es irgendwelche Beschadigungen aufweist. In
solchen Fallen soll das Gerat dem Hersteller oder seinem
Kundendienst zur Uberprifung, Reparatur oder Einstellung
zuruckgeschickt werden.

- Gerat nicht im Freien benutzen.

- Dieses Gerat enthélt elektrische Verbindungen und Heizelemente.
Nicht in Wasser tauchen oder in Wasser reinigen.

- Kein Ol in den Frittierkorb oder —fach geben, ansonsten konnte dies
ein Feuer entfachen.

- Nicht das Frittierfach wahrend des Betriebes aus dem Gerat ziehen.
Falls notwendig, schalten Sie den Zeitregler auf O bevor Sie das
Frittierfach entnehmen.

- Nicht den Lufteinlass und —auslass abdecken, wéahrend das Gerat im
Betrieb ist. Nicht ins Innere des Gerates greifen, um ein Verbrihen zu
vermeiden.

- Kein Ol in den Frittierkorb oder das Frittierfach geben, ansonsten
kénnte dies ein Feuer entfachen.

- Hohe Lufttemperaturen werden aus den Auslassen herausstromen,
wahrend das Gerét in Betrieb ist. Bitte einen Sicherheitsabstand
halten. Hande und/ oder Gesicht fern von den Auslassen halten.
Vorsicht walten lassen vor der hohen Lufttemperatur, wenn Sie den
Frittierkorb entnehmen.

- Warnung: Dieses elektrische Geréat enthalt eine Heizfunktion.
Oberflachen mit Ausnahme der Funktionsflachen kénnen sehr heil3
werden. Da Temperaturen von verschiedenen Menschen



unterschiedlich wahrgenommen werden, sollte dieses Gerat mit dem
Signalwort Vorsicht versehen werden. Das Gerat sollte nur an den
dafur vorgesehenen Griffen und Griffflachen berihrt werden.
Verwenden Sie einen Hitzeschutz, wie Handschuhe oder dergleichen.
Andere Flachen als die vorgesehenen Griffflachen sollten sich
angemessen abkuhlen, bevor Sie sie berthren.

Falls das Netzkabel beschéadigt sein sollte, muss es durch den
Hersteller, einen seiner Kundendienstmitarbeiter oder durch eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, damit es nicht zu
Gefahrdungen kommt.

Beim Einsatz von nicht vom Geratehersteller empfohlenem Zubehor
besteht moglicherweise Verletzungsgefahr.

Verwenden Sie das Geréat nicht im Freien.

Lassen Sie das Kabel nicht Gber den Rand von Tischen oder
Arbeitsplatten oder Uber heil3e Oberflachen hangen.

Platzieren Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von heil3en Gas-
oder Elektrokochfeldern oder in einem aufgeheizten Ofen.

Beim Transportieren eines Gerates mit heiRem Ol oder anderen
heil3en Flussigkeiten ist extreme Vorsicht geboten.

Schliel3en Sie das Netzkabel immer erst an das Gerat und dann an
die Steckdose an. Schalten Sie zum Trennen alle Regler aus, ziehen
Sie dann den Stecker aus der Steckdose.

Verwenden Sie das Geréat nur fir seinen vorgesehenen Zweck.

Bitte verwenden Sie einen 220-240 - Volt AC Anschluss um einen
elektrischen Schlag, Feuer oder andere Unfalle zu vermeiden.

Nicht das Netzkabel beschadigen, stark daran ziehen oder drehen,
nicht am Stecker ziehen, nicht belasten oder verandern um einen
elektrischen Schlag, Feuer oder andere Unfélle zu vermeiden. Wenn
die Anschlussleitung oder das Gerat beschadigt ist, muss dieses
durch den Hersteller, den Kundendienst oder einer ahnlich
gualifizierten Person ausgetauscht/repariert werden, um Gefahren zu
vermeiden.

Nicht mit nassen Handen den Stecker anschliel3en oder
herausziehen, dies kann leicht zu einem elektrischen Schlag fiihren.
Bitte den Anschluss sauber halten, um Risiken zu vermeiden.
Richtig anschliel3en, ansonsten kann dies einfach zu einem
elektrischen Schlag, Kurzschluss, Rauch, Entziinden oder zu anderen
Gefahren fuhren.

Kinder fernhalten von der Netzleitung oder —Anschluss, um einen
elektrischen Schlag zu vermeiden.

Produkt von Kindern fern halten um Verbrihungen, elektrischen
Schlag und/ oder andere Schaden zu vermeiden.

Das Gerét nicht in der Nahe von entflammbaren oder explosiven
Gegenstanden positionieren, wie Tischdecken, Gardienen und



ahnliches, um einen Brand zu vermeiden.

- Bitte platzieren Sie das Gerat 30cm entfernt von Wanden oder
Mobelstiicken, um Schaden an Wanden und Mobelstlicken zu
vermeiden.

- Dieses Gerat ist dazu bestimmt im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

In Klichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen

gewerblichen Bereichen

In landwirtschaftlichen Anwesen;

Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

In Frihstlckspensionen

- Die Netzleitung soll weder iber die Kante des Tisches oder der Theke
herabh&ngen noch mit hei3en Oberflachen in Berihrung kommen.

- Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerét spielen.

- Das Gerét soll nicht in Kombination mit einem Zeitschalter oder einem
externen Fernschalter betrieben werden.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefuhrt werden.

- Bewahren Sie das Gerat und seine Schnur aus der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts

Das Produkt muss per Gesetz zur Entsorgung an einer
Sammelstelle fir Elektroaltgeréate abgegeben werden, um
eine umweltgerechte Entsorgung zu gewabhrleisten.
Informationen erhalten Sie bei Ihrer Stadt &

Gemeindeverwaltung.
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60Minuten-Timer

Rote Kontrollleuchte
Temperaturwahler (140 °C bis 200 °C)

Griine Heizkontrollleuchte

a > w0 npoRE

Frittier-Schublade

Drehregler
Temperaturdrehregler

* Wahlen Sie Heil3lufttemperaturen zwischen 140°C und 200°C. Die Temperatur kann jederzeit
angepasst werden.

* Die griine Heizkontrollleuchte leuchtet, sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

* Die griine Heizkontrollleuchte und das Heizelement schalten sich ein und wieder aus, um die
gewahlte Temperatur zu halten.

60 Minuten Zeitschalter

* Sobald die Zeitschaltuhr eingestellt ist, leuchtet die rote Kontrollleuchte auf, um anzuzeigen, dass die
HeiRluftfritteuse eingeschaltet ist.

* Um ein gleichmaRiges Garen/Braunen zu gewahrleisten, 6ffnen Sie die Frittier-Schublade nach der
Halfte der Garzeit. Uberprifen Sie, drehen Sie oder schitteln Sie die Speisen im Frittierkorb kraftig.

WICHTIG: Wenn Sie die Schublade aus dem Gehause der Heilluftfritteuse herausziehen, schalten
sich die rote Kontrollleuchte und die Luftheizeinheit aus. Die Zeitschaltuhr zahlt beim Offnen der
Schublade weiter abwarts.

* Die Erhitzung wird fortgesetzt, wenn die Schublade wieder eingesetzt wurde.

* Ein Signalton ertdnt, wenn die eingestellte Zeit O erreicht hat. Die Heil3luftfritteuse schaltet sich
automatisch ab. Sowohl die rote Netzkontrollleuchte als auch die griine Heizkontrollleuchte schalten
sich ab.



WICHTIG: Wenn das gesamte Frittieren beendet ist, stellen Sie sowohl den Temperaturregler als
auch den Zeitschalter auf MIN und 0 (AUS). Trennen Sie die HeiRluftfritteuse vom Stromnetz, wenn
sie nicht in Gebrauch ist.

Inbetriebnahme

1. Ihre HeiBluftfritteuse wird mit dem in der Schublade verriegelten Frittierkorb im Inneren des
Gehauses der Heilluftfritteuse geliefert. Fassen Sie den Griff des Frittierkorbes fest, um die
Frittierkorbschublade zu 6ffnen; nehmen Sie dann die Schublade aus dem Gerat und stellen Sie sie
auf einen flachen, sauberen Arbeitsbereich.

2. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Etiketten von der Innen- und AuRenseite der
HeiRluftfritteuse. Stellen Sie sicher, dass sich keine Verpackung unter und um den Frittierkorb und die
Schublade befindet.

3. Waschen Sie den Frittierkorb und die Schublade in heiBem Splilwasser ab.

4. TAUCHEN SIE DAS GEHAUSE DER HEISSLUFTFRITTEUSE NIEMALS IN WASSER EIN.
Wischen Sie das Gehause der Hei3luftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie alle Teile
grundlich ab.

5. Verriegeln Sie den Frittierkorb in der Schublade.
Bedienungsanleitung
WARNUNG! Dieses Gerat darf nicht zum Erhitzen von Wasser verwendet werden.

HINWEIS: Wahrend des ersten Gebrauchs kann die Fritteuse einen leichten Geruch abgeben. Dies ist
normal.

1. Stellen Sie die Fritteuse auf einen flachen, hitzebestandigen Arbeitsbereich in die Nahe einer
Steckdose.

2. Fassen Sie den Griff des Frittierkorbes fest, um die Frittierschublade zu 6ffnen; nehmen Sie dann
die Schublade aus dem Gerat und stellen Sie sie auf einen flachen, sauberen Arbeitsbereich.

3. Geben Sie die Lebensmittel in die Frittierschublade. Fillen Sie die Schublade NIEMALS mehr als
zur Halfte.

4. Schieben Sie die befillte Frittierschublade in das Gehause der Heiluftfritteuse. Stellen Sie sicher,
dass die Frittierschublade immer vollstandig geschlossen ist.

5. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
6. Wahlen Sie Heilufttemperaturen zwischen 140°C und 200°C.

7. Drehen Sie die Zeitschaltuhr auf die gewiinschte HeiRluftfrittierzeit plus 3 Minuten zum Vorheizen,
wenn die Heilluftfritteuse kalt ist. Die rote Kontrollleuchte leuchtet auf und die HeiBluftfritteuse beginnt
mit dem Aufheizen.

WICHTIG: Die HeiRluftfritteuse heizt nicht, wenn keine Zeit eingestellt ist.

WARNUNG: Die HeiRluftfritteuse heizt nicht und die rote Kontrollleuchte bleibt aus, solange die
Frittierschublade nicht vollstandig geschlossen ist.

8. Die griine Heizkontrollleuchte leuchtet, sobald die gewiinschte Temperatur erreicht ist.

HINWEIS: Wahrend des HeiRluftfrittierens schaltet sich die griine Heizkontrollleuchte abwechselnd ein
und aus, wahrend die richtige Hei3luftfrittier-Temperatur gehalten wird.

9. Um ein gleichmaRiges Garen/Braunen zu gewahrleisten, 6ffnen Sie die Frittierschublade nach der
Hélfte der Garzeit. Heben Sie den Frittierkorb aus der Frittierschublade, um die Speisen im Korb zu
drehen oder zu schitteln. Setzen Sie dann den Frittierkorb wieder in die Frittierschublade ein. Passen
Sie bei Bedarf die Temperatur an. Die Zeitschaltuhr zahlt beim Offnen der Schublade weiter abwérts,
aber die HeiRluftfritteuse hort auf zu heizen, bis die Schublade wieder eingesetzt ist.



ACHTUNG: Stellen Sie sicher, dass die Schublade verriegelt ist, wenn Sie Speisen fir die
Heilluftfritteuse schitteln. Driicken Sie niemals den Entriegelungsknopf wahrend des Schiittelns des
Frittierkorbs, um Personen- oder Sachschéaden zu vermeiden.

WARNUNG: Beim Umgang mit der heiRen Schublade der HeiRluftfritteuse ist auBerste Vorsicht
geboten. Vermeiden Sie Kontakt mit aus dem Frittierkorb und den Speisen austretendem Dampf.

ACHTUNG: Verwenden Sie bei Bertihrung des Frittierkorbs immer Ofenhandschuhe.

ACHTUNG: Am Boden der Schublade kann sich heil3es Fett ansammeln. Um Verbrennungen oder
Verletzungen zu vermeiden oder um die Verunreinigung von heiRluftfrittierten Lebensmitteln durch Ol
zu vermeiden, sollten Sie den Frittierkorb vor der Entleerung immer entriegeln und aus der Schublade
nehmen.

Schitten Sie NIEMALS die ganze Schublade mit darin befestigtem Frittierkorb aus.

HINWEIS: Die Fritteuse kann jederzeit ausgeschaltet werden, indem Sie die Zeitschaltuhr auf 0
stellen.

10. Ein Signalton ertdnt, wenn die eingestellte Frittierzeit abgelaufen ist. Die Heilluftfritteuse schaltet
sich automatisch ab. Sowohl die rote Netzkontrollleuchte als auch die griine Heizkontrollleuchte
schalten sich ab.

11. Schiitteln Sie den Korb kraftig und Uberprifen Sie den Braunungsgrad und die Garstufe. Wenn
weiteres Frittieren erforderlich ist, stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein und stellen Sie den
Timer auf 5-Minuten-Schritte ein, bis alles vollstandig gar ist.

12. Lassen Sie gekochte Speisen 5 bis 10 Sekunden ruhen, bevor Sie die Schublade aus der
HeiRluftfritteuse oder die Speisen aus der Frittierschublade enthehmen.

13. Wenn das Frittieren beendet ist, nehmen Sie die Schublade aus dem Gerat und stellen Sie sie auf
einen flachen, sauberen Arbeitsbereich. Nehmen Sie dann den Frittierkorbs aus der Schublade.

14. Schitteln Sie die frittierten Speisen aus. Setzen Sie den Frittierkorb sogleich wieder ein und
verriegeln Sie ihn in der Schublade. Fahren Sie bei Bedarf mit dem Frittieren weiterer Speisen fort.

HINWEIS: Wenn die nachste Charge fertig ist, erwarmt sich das 1000-Watt-Heizsystem der
HeiRluftfritteuse schnell und ist erneut bereit.

15. Wenn Sie mit dem Frittieren fertig sind, stellen Sie den Temperaturregler auf MIN und den
Zeitschalter auf 0 (AUS). Sowohl die rote Netzkontrollleuchte als auch die griine Heizkontrollleuchte
schalten sich ab.

16. Trennen Sie die HeiRluftfritteuse vom Stromnetz, wenn sie nicht in Gebrauch ist.
Hilfreiche Informationen
1. Olivendl-Spray oder Pflanzendl eignet sich gut zum Heil3luftfrittieren.

2. Verwenden Sie lhre HeiRluftfritteuse, um vorverpackte Lebensmittel mit einem Bruchteil des Ols in
einem Bruchteil der Zeit zu garen! In der Regel senken Sie die Rezeptur-Backtemperatur um 10°C und
reduzieren Sie die Garzeit je nach Gericht und Menge um 30% bis 50%.

3. Uberfiillen Sie die Frittierschublade nicht mit Lebensmitteln. Fiillen Sie NIEMALS eine
Frittierschublade mehr als zur Halfte.

4. Um das beste Ergebnis zu erzielen, miissen einige Lebensmittel wahrend der Heiluftbereitungszeit
kraftig geschittelt oder umgedreht werden. Beachten Sie die folgende Tabelle fiir das HeiRluftfrittieren
zur allgemeinen Orientierung.

5. Um uberflissigen Rauch zu vermeiden, kann es beim Frittieren von Lebensmitteln mit hohem
Fettgehalt, wie z.B. Hihnerfligel oder Wiirstchen, notwendig sein, zwischen den einzelnen
Frittiervorgéngen das Fett aus der Schublade zu entfernen.



6. Tupfen Sie Lebensmittel vor dem Frittieren immer trocken, um das Braunen zu férdern und
Ubermafigen Rauch zu vermeiden.

7. Frittieren Sie frisch panierte Lebensmittel in kleinen Chargen. Driicken Sie die Panade auf die
Lebensmittel, damit sie besser haftet. Ordnen Sie die Speisen im Frittierkorb so an, dass sie sich nicht
beriihren, damit die Luft Uber alle Oberflachen strémen kann.

8. Die HeiRluftfritteuse kann zum Aufwarmen von Speisen verwendet werden. Stellen Sie die
Temperatur fUr bis zu 15 bis 20 Minuten auf 140°C bis 200°C ein.

Tabelle fir das Hei3luftfrittieren

WARNUNG! VERWENDEN SIE IMMER EIN FLEISCHTHERMOMETER, UM SICHERZUSTELLEN,
DASS FLEISCH, GEFLUGEL UND FISCH VOR DEM VERZEHR GRUNDLICH GEGART WURDEN.
Die folgende Tabelle dient lediglich der Orientierung. Die Menge der Lebensmittel, die auf einmal
heiBluftfrittiert werden, die Dicke oder Dichte der Lebensmittel und ob die Lebensmittel frisch,
aufgetaut oder gefroren sind, kdnnen die erforderliche Gesamtgarzeit veréandern.

1. Um ein gleichmaRiges Garen/Bréaunen zu gewahrleisten, 6ffnen Sie die Frittierschublade nach der
Halfte der Garzeit. Uberprifen Sie, drehen Sie oder schitteln Sie die Speisen im Frittierkorb kraftig.
Diese Tabelle listet die durchschnittliche Gesamtzeit des Frittierens, den Zeitpunkt, zu dem eine
MaRnahme erforderlich ist, und die MalRnahmen auf, die fir die besten Ergebnisse zu ergreifen sind.

2. Denken Sie daran, dass das Frittieren kleinerer Chargen zu kirzeren Garzeiten und héherer

Lebensmittelqualitét fuhrt. Passen Sie die Temperaturen und Zeiten des Frittierens nach Bedarf an
Ihren Geschmack an.

WICHTIGER HINWEIS: Sofern die Lebensmittel nicht vorverpackt und vorgeélt sind, sollten sie fur
gebraunte und knusprige Ergebnisse vor dem Frittieren leicht ge6lt werden.

* Das Ol kann auf die Lebensmittel gespriiht oder gepinselt werden.
* Olspray funktioniert gut, da das Ol gleichmaRig verteilt wird und weniger Ol nétig ist.

* Um knusprige Ergebnisse zu erzielen, stellen Sie sicher, dass die Lebensmittel getrocknet sind,
bevor Sie Ol hinzufuigen.

* Schneiden Sie Sticke kleiner, um mehr Oberflache flr ein knusprigeres Ergebnis zu schaffen.

* Blanchieren ist ein Begriff, der sich auf das Vorkochen von Lebensmitteln bei einer niedrigeren
Temperatur vor der endgtiltigen Heil3luftfrittierung bezieht.

* Rechnen Sie 5 Minuten zur FIRTTIERZEIT hinzu, um die Hei3luftfritteuse vorzuheizen.

LEBENSMITTEL TEMP FRITTIERZEIT MASSNAHME
Kuchen 160°C 16-18 Minuten —

Pommes Frites 200°C 18-20 Minuten Einmal schitteln
Fisch 180°C 18-20 Minuten Einmal umdrehen
Hahnchenkeulen 200°C 18-22 Minuten Einmal umdrehen
Fleisch 200°C 15-20 Minuten Einmal umdrehen
Steak 200°C 12-15 Minuten Einmal umdrehen
Hahnchenflugel 200°C 13-16 Minuten Einmal umdrehen




BITTE BEACHTEN:

Es wird empfohlen, dass Fleisch wie Rindfleisch, Lamm usw. auf eine Innentemperatur von
145°F/63°C erhitzt werden sollte. Schweinefleisch sollte auf eine Innentemperatur von 160°F/71°C
und Gefliigelprodukte auf eine Innentemperatur von 170°F/77°C - 180°F/82°C erhitzt werden, um
sicherzustellen, dass alle schadlichen Bakterien abgetdtet wurden. Beim Wiederaufwarmen von
Fleisch-/Geflugelprodukten sollten diese ebenfalls auf eine Innentemperatur von 165°F/74°C erhitzt
werden.

Wartungshinweise fur den Benutzer

Dieses Gerat ist wartungsarm. Es befinden sich keine vom Anwender zu wartenden Teile am Gerét.
Alle Wartungsarbeiten, die eine Demontage erfordern, auf3er der Reinigung, miissen von einem
qualifizierten Kundendiensttechniker durchgefiihrt werden.

Wartung und Reinigung
WARNUNG! Lassen Sie die Fritteuse vor der Reinigung vollstéandig abkihlen.

1. Trennen Sie die Heil3luftfritteuse vom Stromnetz. Nehmen Sie den Frittierkorbs aus der Schublade.
Vergewissern Sie sich, dass die Frittierkorb-Schublade und der Frittierkorb vollstandig abgekihlt sind,
bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

2. Waschen Sie den Frittierkorb und die Schublade in heiBem Spulwasser ab. Verwenden Sie zur
Reinigung keine metallischen Utensilien oder scheuernden Reinigungsmittel, da diese die
Beschichtung beschadigen kénnen.

3. Der Frittierkorb und die Frittierkorbschublade sind spllmaschinenfest. Fir die beste Reinigung
legen Sie sie in die obere Ablage lhrer Geschirrspilmaschine.

4. Wischen Sie das Gehause der Hei3luftfritteuse mit einem feuchten, nicht kratzendem Tuch ab.
Lagerung

1. Vergewissern Sie sich vor der Lagerung, dass die HeiR3luftfritteuse vom Stromnetz getrennt ist und
alle Teile sauber und trocken sind.

2. Lagern Sie die Fritteuse niemals, wenn sie heil3 oder nass ist.

3. Bewahren Sie die HeiBluftfritteuse in der Originalverpackung oder an einem sauberen, trockenen
Ort auf.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed rozpoczeciem korzystania z urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z ponizszg instrukcjg
obstugi. Zawiera ona wazne informacje dotyczgce bezpieczenstwa, obstugi i konserwacji urzgdzenia.

- Nigdy nie zanurzac kabla przytgczeniowego, wtyczki lub obudowy w
wodzie lub innej cieczy, aby unikng¢ niebezpieczenstwa porazenia
pradem elektrycznym.

- Urzadzenia mozna uzywac tylko do celu, do ktérego zostato
zaprojektowane.

- Wyjac wtyczke z gniazdka, jesli urzgdzenie nie jest uzywane lub ma
by¢ czyszczone.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli jego przewdd zasilajgcy lub
wtyczka sg uszkodzone, jesli urzgdzenie nie dziata prawidtowo lub
jesli jest uszkodzone w jakikolwiek sposob. W takich przypadkach
urzadzenie powinno zosta¢ zwrdcone do producenta lub jego dziatu
obstugi klienta w celu przeprowadzenia kontroli, naprawy lub regulacji.

- Nie uzywac urzgdzenia na wolnym powietrzu.

- To urzadzenie zawiera przytgcza elektryczne i elementy grzewcze.
Nie zanurza¢ w wodzie ani nie czysci¢ w wodzie.

- Nie dodawac oleju do kosza lub szuflady do smazenia, gdyz moze to
spowodowac pozar.

- Nie wyciggac szuflady smazenia z urzgdzenia podczas pracy. W razie
potrzeby przed wyjeciem szuflady smazenia ustawi¢ minutnik na
wartos¢ 0.

- Nie zakrywac wlotu i wylotu powietrza podczas uzytkowania
urzadzenia. Nie siega¢ do wnetrza urzadzenia, aby unikng¢ poparzen.

- Nie dodawac oleju do kosza lub szuflady do smazenia, gdyz moze to
spowodowac pozar.

- Podczas pracy urzgdzenia z wylotow bedzie wyptywac powietrze o
wysokiej temperaturze. Nalezy zachowac bezpieczng odlegtosc.
Trzymacé rece i/lub twarz z dala od wylotow powietrza. Podczas
wyjmowania kosza do smazenia nalezy uwazac¢ na wysokg
temperature powietrza.

- Ostrzezenie: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje ogrzewania.
Powierzchnie inne niz powierzchnie funkcyjne mogag by¢ bardzo
gorgce. Z uwagi na fakt, ze rézni ludzie postrzegajg temperature w
rézny sposob, urzgdzenie to powinno by¢ oznaczone hastem
ostrzegawczym ,Uwaga”. Urzgdzenia nalezy dotykac wytgcznie za



przeznaczone do tego uchwyty i powierzchnie chwytne. Stosowac
ochrone przed wysokg temperaturg, takg jak rekawice lub tym
podobne. Powierzchnie inne niz przeznaczone do chwytania nalezy
pozostawi¢ do wystarczajgcego ostygniecia przed ich dotknieciem.
Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikng¢ zagrozenia,
musi go wymienic¢ producent, jeden z przedstawicieli obstugi klienta
lub osoba posiadajgca podobne kwalifikacje.

Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzgdzenia
moze wigzac sie z ryzykiem doznania obrazen.

Nie uzywac¢ urzgdzenia na wolnym powietrzu.

Nie dopuscié, aby przewdd zwisat z krawedzi stotéw lub blatéw lub z
goracych powierzchni.

Nie umieszczac¢ urzgdzenia na lub w poblizu gorgcej ptyty gazowej lub
elektrycznej, ani w nagrzanym piekarniku.

Nalezy zachowac szczegoblng ostroznos¢ podczas transportowania
urzgdzenia zawierajgcego gorgcy olej lub inne gorgce ptyny.

Zawsze w pierwszej kolejnosci podtgczac przewdd zasilajgcy do
urzgdzenia, a nastepnie do gniazdka elektrycznego. W celu
odtgczenia, wytgczy¢ wszystkie elementy sterujgce, a nastepnie wyjgc
wtyczke z gniazdka elektrycznego.

Uzywac urzgdzenia wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

W celu unikniecia porazenia prgdem, wystgpienia pozaru lub innych
wypadkow, nalezy uzywac zasilania prgdem przemiennym o napieciu
220-240 V.

W celu unikniecia porazenia prgdem, wystgpienia pozaru lub innych
wypadkow, nie nalezy uszkadzac przewodu zasilajgcego, nie ciggnac
go ani gwattownie nie skrecac, nie ciggngc¢ za wtyczke, nie obcigzac
go ani nie modyfikowac. Jesli kabel potgczeniowy lub urzgdzenie sg
uszkodzone, aby unikng¢ niebezpieczenstwa, musi je
wymienié/naprawic¢ producent, serwis klienta lub osoba posiadajgca
podobne kwalifikacje.

Nie podtgczac¢ ani nie wyciggac wtyczki mokrymi rekami, gdyz moze
to tatwo spowodowac porazenie prgdem.

W celu unikniecia ryzyka, nalezy utrzymywac potgczenie w czystosci.
Wykonac prawidtowe podtgczenie, w przeciwnym razie moze to tatwo
spowodowac porazenie prgdem, wystgpienie zwarcia, dymu, zaptonu
lub innych zagrozen.

Trzymac dzieci z dala od przewodu zasilajgcego lub ztgcza, aby
unikng¢ porazenia prgdem.

Trzymac produkt z dala od dzieci, aby unikng¢ poparzenia, porazenia
pradem i/lub innych uszkodzen.

W celu unikniecia pozaru, nie nalezy umieszczac¢ urzgdzenia w
poblizu przedmiotéw tatwopalnych lub wybuchowych, takich jak
obrusy, zastony itp.



Prosze umiesci¢ urzgdzenie w odlegtosci 30 cm od scian lub mebli,

aby unikng¢ ich uszkodzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie

domowym i podobnych zastosowaniach, takich jak:

- w kuchniach dla personelu w sklepach, biurach i innych obszarach
handlowych;

w gospodarstwach rolnych;

przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkalnych;
w miejscach noclegowych oferujgcych sniadania.

Przewdd zasilajgcy nie moze zwisac z krawedzi stotu lub lady, ani
mie¢ stycznosci z gorgcymi powierzchniami.

Nalezy nadzorowac dzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie
urzadzeniem.

Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane w potgczeniu z wytgcznikiem
czasowym lub zewnetrznym przetgcznikiem zdalnym.

Niniejsze urzgdzenie moze by¢ stosowane przez dzieci, ktore
ukonczyty co najmniej 8. rok zycia oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi lub nie
posiadajgcymi doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli bedg one
nadzorowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo lub
zostang poinstruowane, w jaki sposob urzgdzenie ma by¢ uzytkowane
| zrozumiejg zagrozenia z tym zwigzane. Dzieciom nie wolno bawié
sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja realizowane przez
uzytkownika nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
Przechowywac urzadzenie i jego przewod zasilajgcy poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 lat.

Prawidtowa utylizacja produktu

Produkt nalezy zgodnie z przepisami dostarczy¢ do punktu
zbiorki urzgdzen elektrycznych w celu utylizacji, aby
zapewni¢ utylizacje w sposob przyjazny dla Srodowiska.
Informacje dostepne u lokalnych wladz miejskich i
gminnych.

WOOLWORTH®

AF9009-GS
220-240V~ 50-60Hz
1000W

WOOLWORTH

WOOLWORTH GmbH, Mdnninghoffs Feld 5, DE-59425 Unna




60-minutowy minutnik

Czerwony wskaznik zasilania (POWER)
Pokretto regulacji temperatury (140°C — 200°C)
Zielony wskaznik podgrzewania (HEAT)

a > w0 D oRE

Szuflada do smazenia

Pokretta sterujgce
Pokretto regulacji temperatury

* Wybér temperatury smazenia beztluszczowego w zakresie od 140°C do 200°C. Wartos$¢ temperatury
mozna regulowaé¢ w dowolnym momencie.

* Zielona lampka HEAT zaswieci sie po osiggnieciu ustawionej temperatury.

* Zielona lampka HEAT i element grzejny wtgczajg sie i wytgczajg w celu utrzymania wybranej
temperatury.

Tarcza 60-minutowego minutnika

* Po ustawieniu pokretta minutnika czerwona lampka POWER zaswieci sie, wskazujac, ze frytkownica
beztluszczowa jest wigczona.

* Aby zapewnié rownomierne ugotowanie/zarumienienie, szuflade do smazenia nalezy otworzy¢é w
potowie czasu gotowania. Sprawdzi¢, obrdci¢ lub energicznie potrzagsng¢ zywnos¢ znajdujgcy sie w
szufladzie do smazenia.

WAZNE: Po wyciggnieciu szuflady z korpusu frytkownicy czerwona lampka POWER zgasnie, a
frytkownica wytgczy sie. Po otwarciu szuflady minutnik bedzie kontynuowat odliczanie.

* Podgrzewanie zostanie wznowione po ponownym umieszczeniu szuflady w korpusie.

* Gdy ustawiony czas osiggnie 0, rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy. Frytkownica bezttuszczowa
wytgczy sie automatycznie. Zgasnie zaréwno czerwona lampka POWER, jak i zielona lampka HEAT.



WAZNE: Po zakonczeniu smazenia bezttuszczowego obrdci¢ pokretto regulacji temperatury i pokretto
minutnika do pozycji MIN oraz 0 (WYL.). Odtgczy¢ frytkownice bezttuszczowg od zrodta zasilania, gdy
nie jest uzywana.

Przed pierwszym uzyciem

1. Frytkownica bezttluszczowa jest dostarczana z koszem do smazenia zamknietym w szufladzie do
smazenia umieszczonej we wnetrzu korpusu urzadzenia. Mocno chwyci¢ uchwyt szuflady do
smazenia w celu jej otwarcia, nastepnie wyjg¢ szuflade z urzadzenia i umiesci¢ jg na ptaskiej, czystej
powierzchni roboczej.

2. Usunag¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety z wewnetrznej i zewnetrznej strony
frytkownicy bezttuszczowej. Sprawdzi¢, czy pod szufladg do smazenia i wokot niej nie znajduje sie
materiat opakowaniowy.

3. Umy¢ szuflade do smazenia w gorgcej wodzie z mydtem.

4. NIE ZANURZAC KORPUSU FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ W WODZIE. Przetrze¢ korpus
frytkownicy bezttuszczowej wilgotng $ciereczkg. Doktadnie osuszyé wszystkie czesci.

5. Zablokowa¢ czysty kosz do smazenia w szufladzie.
Instrukcja obstugi
OSTRZEZENIE! Urzadzenia nie nalezy uzywaé do gotowania wody.

UWAGA: Podczas pierwszego uzycia z frytkownicy bezttuszczowej moze dociera¢ delikatny zapach.
Jest to zjawisko normalne.

1. Umiescic frytkownice bezttuszczowg na ptaskim, zaroodpornym miejscu roboczym, blisko gniazdka
elektrycznego.

2. Mocno chwyci¢ uchwyt szuflady do smazenia w celu jej otwarcia, nastepnie wyjgé szuflade z
urzgdzenia i umiescic jg na ptaskiej, czystej powierzchni.

3. Umiesci¢ zywnos¢ w szufladzie do smazenia. NIGDY nie napetiaé szuflady do wiecej niz 1/2 jej
objetosci.

4. Zamocowac ztozong szuflade do smazenia z przodu frytkownicy beztluszczowej. Zawsze upewniaé
sie, ze szuflada do smazenia jest catkowicie zamknieta.

5. Podtgczy¢ przewdd do gniazdka Sciennego.

6. Wybra¢ temperature smazenia bezttuszczowego w zakresie od 140°C do 200°C.

7. Obroci¢ pokretto minutnika na zgdany czas smazenia beztluszczowego. Doda¢ 3 minuty na
wstepne rozgrzanie urzgdzenia, jesli frytkownica bezttuszczowa jest zimna. Czerwona lampka
POWER zaswieci sie; frytkownica beztluszczowa zacznie sie nagrzewac.

WAZNE: Frytkownica bezttuszczowa nie bedzie sie nagrzewac, jesli pokretto minutnika nie zostato
ustawione na konkretng wartosc¢.

OSTRZEZENIE: Frytkownica beztluszczowa nie nagrzewa sie — czerwona lampka POWER nie bedzie
sie $wieci¢, dopoki szuflada kosza do smazenia nie zostanie catkowicie zamknieta.

8. Zielona lampka HEAT zaswieci sie po osiggnieciu ustawionej temperatury.

UWAGA: Podczas smazenia bezttuszczowego zielona lampka HEAT bedzie sie wtgczaé i wytgczac,
aby utrzymywac odpowiednig temperature smazenia bezttuszczowego.

9. Aby zapewni¢ rownomierne ugotowanie/zarumienienie, szuflade do smazenia nalezy otworzy¢ w
potowie czasu gotowania i sprawdzic jej zawartosé. Wyjgé szuflade do smazenia, aby obrécié lub
potrzgsna¢ przyrzadzanymi potrawami znajdujacymi sie w srodku. Po zakonczeniu umiesci¢ szuflade
z powrotem we frytkownicy bezttuszczowej. W razie potrzeby dostosowac temperature. Po otwarciu



szuflady minutnik bedzie kontynuowat odliczanie, ale frytkownica bezttuszczowa przestanie sie
nagrzewac¢ do czasu ponownego wiozenia szuflady.

UWAGA: Podczas potrzgsania zywnosci upewnic¢ sie, ze szuflada znajduje sie w zablokowanej
pozycji. W celu unikniecia obrazen oraz uszkodzen mienia, nie nalezy naciskaé przycisku
zwalniajgcego szuflade podczas jej potrzgsania.

OSTRZEZENIE: Nalezy zachowaé szczegdlng ostrozno$é podczas obchodzenia sie z gorgcg szufladg
do smazenia. Unika¢ wydobywania sie pary z szuflady do smazenia i potraw.

UWAGA: Podczas obstugi szuflady frytkownicy bezttuszczowej nalezy zawsze uzywacé rekawic
kuchennych.

UWAGA: Goracy olej moze gromadzi¢ sie u podstawy szuflady. W celu unikniecia ryzyka poparzenia
lub doznania obrazen ciata lub unikniecia zanieczyszczenia produktéw smazonych beztluszczowo,
przed opréznieniem zawsze odblokowac i wyjg¢ kosz do smazenia z szuflady.

NIGDY nie odwraca¢ szuflady do géry nogami z zamontowang szufladg do smazenia.

UWAGA: Frytkownice bezttuszczowg mozna wytgczy¢é w dowolnym momencie, ustawiajgc pokretto
minutnika na wartos¢ 0.

10. Po uptywie ustawionego czasu smazenia bezttuszczowego rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy.
Frytkownica bezttuszczowa wytgczy sie automatycznie. Zgasnie zaréwno czerwona lampka POWER,
jak i zielona lampka HEAT.

11. Energicznie potrzgsng¢ koszem do smazenia i sprawdzi¢, czy zywnos¢ sie zarumienita i jest
gotowa. W przypadku potrzeby dodatkowego smazenia bezttuszczowego, dostosowaé temperature i
ustawi¢ minutnik w odstepach co 5 minut, az do catkowitego przyrzgdzenia potraw.

12. Przed wyjeciem szuflady z frytkownicy lub jedzenia z szuflady do smazenia nalezy odczekac od 5
do 10 sekund, aby ugotowane jedzenie delikatnie ostygto.

13. Po zakonczeniu smazenia bezttuszczowego wyjaé szuflade z urzgdzenia i umiescic jg na ptaskiej
powierzchni odpornej na dziatanie ciepta. Nastepnie wyja¢ kosz do smazenia z szuflady.

14. Wytrzgsng¢ smazone bezttuszczowo potrawy na powierzchnie do serwowania. Niezwtocznie
umiesci¢ kosz do smazenia z powrotem do szuflady i zablokowac jg na swoim miejscu. W razie
potrzeby, kontynuowac¢ przyrzgdzanie kolejnych porcji jedzenia.

UWAGA: Gdy nastepna partia jedzenia bedzie gotowa, 1000-watowy system grzewczy frytkownicy
beztluszczowej szybko sie nagrzeje i zregeneruje.

15. Po zakonczeniu smazenia bezttuszczowego obrécié pokretto regulaciji temperatury i pokretto
minutnika do pozycji MIN oraz 0 (WYL.). Zgasnie zardwno czerwona lampka POWER, jak i zielona
lampka HEAT.

16. Odtgczy¢ frytkownice bezttuszczowg od zrédta zasilania, gdy nie jest uzywana.
Pomocne wskazdwki
1. Do smazenia bezttuszczowego dobrze sprawdza sie oliwa z oliwek w sprayu lub olej roslinny.

2. Uzyj frytkownicy bezttuszczowej, aby przyrzadzi¢ pakowang zywnos¢ z dodatkiem niewielkiej iloSci
oleju w kilka chwil! Ogdlng zasadg jest obnizenie rekomendowanej temperatury smazenia o 10°C i
skrocenie czasu smazenia o 30% do 50%, w zaleznos$ci od rodzaju potrawy i jej ilosci.

3. Nie przepetnia¢ kosza do smazenia zywnoscig. NIGDY nie napetnia¢ szuflady do wiecej niz 1/2 jej
objetosci.

4. W celu uzyskania najlepszych rezultatdbw smazenia, niektére potrawy nalezy energicznie
wstrzgsnaé lub odwréci¢ w trakcie smazenia bezttuszczowego. Zapozna¢ sie z ponizszg tabelg w celu
uzyskania ogolnych wskazéwek dot. smazenia beztluszczowego.



5. W celu unikniecia nadmiernego dymienia, podczas smazenia potraw o naturalnie wysokiej
zawartosci ttuszczu, takich jak skrzydetka z kurczaka lub kietbaski, opréznianie szuflady z ttuszczu
pomiedzy przyrzgdzaniem kolejnych partii jedzenia moze okazac¢ sie konieczne.

6. Zawsze wyciera¢ zywnosc¢ do sucha przed rozpoczeciem smazenia, aby przyspieszy¢ brgzowienie i
unikng¢ powstawania nadmiernej ilosci dymu.

7. Smazy¢ bezttuszczowo mate porcje swiezo panierowanej zywnosci. Docisngé panierke do
zywnosci, aby utatwié jej przyleganie. Rozmiesci¢ zywnos¢ w koszu do smazenia w taki sposéb, aby
nie stykata si¢ ze sobg, w celu umozliwienia przeptywu powietrza po wszystkich powierzchniach.

8. Frytkownica bezttuszczowa moze by¢ uzywana do podgrzewania potraw. Ustawi¢ temperature w
zakresie od 140°C do 200°C na maksymalnie 15-20 minut.

Tabela smazenia bezttuszczowego

OSTRZEZENIE! ZAWSZE UZYWAC TERMOMETRU DO MIESA, ABY UPEWNIC SIE, ZE MIESO,
DROB | RYBY SA DOKEADNIE USMAZONE PRZED SPOZYCIEM. Ponizszy wykres ma jedynie
charakter orientacyjny. llo$¢ zywnosci smazonej jednorazowo bezttuszczowo, grubos¢ lub gestosé
zywnosci oraz to, czy jest ona $wieza, rozmrozona czy zamrozona, mogg zmienic¢ catkowity czas
niezbedny do przyrzadzenia potraw.

1. W celu zapewnienia rownomiernego ugotowania/zarumienienia, szuflade do smazenia nalezy
otworzy¢ w potowie czasu smazenia. Sprawdzi¢, obrécic lub energicznie potrzgsngé zywnosc¢
znajdujgcy sie w szufladzie do smazenia. Ponizsza tabela przedstawia sredni catkowity czas
smazenia beztluszczowego, czas, w ktéorym wymagane jest podjecie okreslonych dziatan, jak rowniez
dziatania, ktére nalezy podjg¢, aby uzyskac najlepsze rezultaty smazenia.

2. Nalezy pamietac, ze smazenie mniejszych partii spowoduje krotszy czas smazenia

oraz wyzszg jakos¢ spozywanej zywnosci. Dostosowaé temperature i czas smazenia
bezttuszczowego zgodnie z wiasnymi preferencjami.

WAZNA UWAGA: W celu uzyskania efektu zarumienienia i chrupko$ci, wszystkie potrawy powinny
zostac lekko naoliwione przed smazeniem bezttuszczowym, jesli nie sg wstepnie opakowane i
naoliwione.

* Olej mozna rozpyla¢ lub naktadaé na zywnosc.

* Oleje w sprayu sprawdzajg sie dobrze, poniewaz olej zostaje réwnomiernie rozprowadzony i
potrzebne sg jego mniejsze iloSci.

* Aby zapewni¢ chrupigce rezultaty smazenia, przed dodaniem oleju nalezy upewnic sie, ze zywno$¢
jest wysuszona.

* Wycig¢ mniejsze kawatki, aby uzyskaé wigkszg powierzchnie i uzyska¢ bardziej chrupigce efekty
smazenia.

* Blanszowanie to termin odnoszacy sie do wstepnego gotowania zywnosci w nizszej temperaturze
przed kohcowym wysmazeniem jej w sposob bezttuszczowy.

* Dodaé 5 minut do CZASU SMAZENIA BEZTLUSZCZOWEGO, aby umozliwi¢ wstepne podgrzanie
urzgdzenia.



ZYWNOSC TEMPER | CZAS SMAZENIA | DZIALANIE
ATURA

Ciasto 160°C 16-18 minut —

Frytki 200°C 18-20 minut Wstrzasnaé raz

Ryba 180°C 18-20 minut Odwréci¢ raz

Patki 200°C 18-22 minuty Odwrdci¢ raz

Mieso 200°C 15-20 minut Odwrdci¢ raz

Stek 200°C 12-15 minut Odwréci¢ raz

Skrzydetka kurczaka 200°C 13-16 minut Odwrdci¢ raz

UWAGA:

Amerykanskie Laboratorium Danych Zywnosciowych USDA zaleca, aby miesa takie jak wotowina,
jagniecina itp. byly gotowane do temperatury wewnetrznej wynoszgcej 63 °C. Wieprzowine nalezy
gotowaé do wewnetrznej temperatury 71 °C, a produkty drobiowe nalezy gotowa¢ do wewnetrznej
temperatury 77 °C - 82 °C, aby mie¢ pewnos¢, ze wszystkie szkodliwe bakterie zostaty zabite.
Odgrzewajac produkty miesne/drobiowe, nalezy je réwniez ugotowaé do temperatury wewnetrzne;j
74 °C.

Instrukcje konserwacji dla uzytkownika

To urzgdzenie wymaga niewielkiej konserwaciji. Produkt nie zawiera zadnych czesci, ktére mogtby
naprawiac uzytkownik. Wszelkie prace serwisowe wymagajgce demontazu inne niz czyszczenie
muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika zajmujgcego sie naprawg urzgdzenia.

Instrukcje pielegnacji i czyszczenia

OSTRZEZENIE! Przed czyszczeniem odczekaé do catkowitego ostygniecia frytkownicy
bezttuszczowe;j.

1. Odtaczy¢ frytkownice bezttuszczowg od zrddta zasilania. Nastepnie wyjaé kosz do smazenia z
szuflady. Przed czyszczeniem upewni¢ sie, ze kosz do smazenia i szuflada do smazenia catkowicie

ostygty.

2. Umy¢ kosz oraz szuflade do smazenia w gorgcej wodzie z mydtem. Nie uzywa¢ metalowych
przyboréw kuchennych ani $ciernych srodkéw czyszczgcych lub produktéw czyszczgcych, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie powtoki zapobiegajgcej przywieraniu.

3. Szuflade do smazenia mozna my¢ w zmywarce. W celu uzyskania najlepszych rezultatéw, umiesci¢
ja w goérnym koszu zmywarki.

4. W celu oczyszczenia korpus frytkownicy bezttuszczowej nalezy przetrze¢ miekka, niescierna,
wilgotng szmatka.

Instrukcje dot. przechowywania

1. Przed przechowywaniem upewnic sie, ze frytkownica bezttuszczowa jest odtgczona od zasilania, a
wszystkie jej czesci sg czyste i suche.

2. Nigdy nie przechowywac¢ frytkownicy bezttuszczowej, gdy jest gorgca lub mokra.

3. Przechowywac¢ frytkownice bezttuszczowg w pudetku lub w czystym, suchym miejscu.



