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Sicherheitshinweise:

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
aufmerksam durch, bevor Sie das Geréat in
Betrieb nehmen. Sie gibt wichtige Hinweise
fur die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung des Gerates.

Lesen Sie die gesamte Anleitung vor dem
Gebrauch.

Vergewissern Sie sich, dass die
Spannung lhrer Stromversorgung mit der
auf dem Typenschild (an der Unterseite
des Multifunktionsgerates) angegebenen
Spannung ubereinstimmt, bevor Sie das
Multifunktionsgerat an das Stromnetz
anschliel3en. Falls dies nicht der Fall sein
sollte, wenden Sie sich an Ihren Handler
— benutzen Sie das Multifunktionsgerat
keinesfalls!

Verlegen Sie das Kabel nicht Gber heil3e
Flachen, lassen Sie es nicht Uber
Tischkanten herabhangen.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe
von Gas- oder Elektrotfen (und -Herden)
auf, stellen Sie das Geréat nicht in den
Backofen.

Lassen Sie das Gerét nicht leer arbeiten;
andernfalls kdnnen die Heizelemente
beschéadigt werden.
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Damit es nicht zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen
kommt, tauchen Sie Netzkabel,
Netzstecker und das Multifunktionsgerat
niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

Das Gerat ist kein Spielzeug und gehort
keinesfalls in Kinderhéande.

Der Einsatz von Zubehorteilen, die nicht
vom Hersteller empfohlen werden, kann
Brande, Stromschlage und Verletzungen
verursachen.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie
das Geréat nicht benutzen oder es
reinigen mochten. Lassen Sie das Gerat
grindlich abkuhlen, bevor Sie Teile
austauschen oder das Gerat reinigen.
Zum Abschalten schalten Sie zuerst das
Gerat komplett ab und ziehen dann den
Netzstecker aus der Steckdose.

Falls das Netzkabel beschadigt sein
sollte, muss es sofort durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder
durch eine ahnlich qualifizierte Person
instandgesetzt werden, damit es nicht zu
Gefahrdungen kommit.

Missbrauchen Sie das Gerét fir keine
anderen Zwecke.
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Dieses Gerat ist fur den Privatgebrauch
und &hnliche Anwendungsbereiche
entwickelt, wie z.B.:

e Personalkiichen in Geschaften,
Blros und anderen
Arbeitsumgebungen

e Bauernhofe

e flr Gaste in Hotels, Motels und
anderen Unterkiinften

e Frihstickspensionen und &hnliche
UnterkUnfte.

Die Oberflachen kdnnen nach dem
Gebrauch wegen der Restwarme sehr
heild werden.

Schliel3en Sie das Gerat nur an eine
Schutzkontakt-Steckdose an.
Besondere Aufsicht ist notwendig, wenn
das Gerat von Kindern oder in der Nahe
von Kindern benutzt wird.

Bewegen Sie das Gerat nicht solange der
Stecker noch an der Steckdose
angeschlossen ist.

Bewahren Sie diese Anleitung auf.

Das Gerat soll nicht in Kombination mit
einem Zeitschalter oder einem externen
Fernschalter betrieben werden.
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Dieses Gerat kann von Kindern ab 8
Jahren und dartber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder dtrfen nicht mit dem
Gerat spielen. Reinigung und Benutzer-
Wartung durfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefiihrt werden.
Bewahren Sie das Geréat und seine
Schnur aus der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts
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Das Produkt muss per Gesetz zur Entsorgung an einer
Sammelstelle fir Elektroaltgerate abgegeben werden, um
eine umweltgerechte Entsorgung zu gewabhrleisten.
Informationen erhalten Sie bei Ihrer Stadt &
Gemeindeverwaltung.
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Detailbeschreibung

A: Kontrollleuchten

B: Griff

C: SchlieBvorrichtung

D: Entriegelungsschalter

E: Backplatten (wechselbar)
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Bedienung:

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal in Betrieb nehmen, reinigen Sie die
Backplatten MIT einem feuchten Tuch und trocknen Sie die Platten ab.
Danach einige Tropfen Speisedl, Butter oder Margarine auf die
Backplatten traufeln.

ACHTUNG: Wechseln die Sie Backplatten ausschlieRlich nach dem
vollstandigen Auskuhlen des Gerates und vom Stromnetz getrennten
Netzstecker!

Zum Wechsel der Backplatten, betatigen Sie die Entriegelungsschalter.
Die Backplatten springen danach aus der Halterung und kénnen durch
die gewilnschte Form ersetzt werden. Setzen Sie die gewahlte
Backplatte an den Haltepunkten ein und dricken diese in das
Multifunktionsgeréat. Die Entriegelungsschalter rasten dann von alleine
ein.

Gerat an das Stromnetz anschlief3en.

Deckel schlieBen und Sandwich vorbereiten, wéhrend das Gerat sich
vorheizt. Sobald die Kontrolllampe griin leuchtet, ist die Vorheizzeit (ca. 3
min.) beendet.

Deckel offnen und das vorbereitete Sandwich/bzw. den Teig auf die
Backplatten geben.

SchlieBen Sie den Deckel vorsichtig. Gerat nie mit Gewalt schliel3en.
Dampf tritt wéhrend des Betriebes aus. Berlihren Sie nicht die heil3en
Oberflachen.

Die Griffe mussen richtig zusammengedriickt werden, betatigen Sie dann
die Schlie3vorrichtung.

Nach 2-3 Minuten (je nach Braunungsgrad langer oder weniger) ist der
Backzyklus beendet. Offnen Sie den Deckel und entnehmen Sie die
fertige Portion mit einem Kunststoff- oder Holzspatel. Verwenden Sie
kein scharfes Werkzeug z.B. Messer, um die Beschichtung zu schitzen.
Wahrend der Vorbereitung des nachsten Backvorgangs den Deckel
wieder schlie3en.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Geréat nicht benutzt wird.

Reinigung

Ziehen Sie den Netzstecker nach der Benutzung und warten Sie, bis das
Gerét vollkommen abgekihlt ist.

Reinigen Sie die Innenseite der Backplatten mit Kiichenpapier oder
einem weichen Tuch.

Kleben Speisereste an den Grillplatten fest, verwenden Sie ein wenig
Speisedl und wischen Sie die Grillplatten nach 5 min. erneut ab.
Gehause mit einem leicht feuchten Tuch reinigen. Vermeiden Sie, dass
Wasser, Ol oder Fett in die Beliiftungsschlitze kommit.

Benutzen Sie weder Scheuermittel noch Scheuerschwdmme zur
Reinigung.

Geréat nur mit Wasser reinigen. Keine Lésungsmittel verwenden.
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